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Zakladni
majonéza

1 zloutek

11zicka dijonské hofcice
150 ml slunec¢nicového oleje
11zi¢ka citronové stavy

Y2 Izicky soli

VSechny suroviny vzdy

musi mit pokojovou teplotu.
Nejjednodussi zplisob
pripravy je nasledujic.

Do vysoké plastové nadoby
vlozime Zloutek, hor¢ici, sl

a citronovou stavu. Zalijeme
olejem. Tycovy mixér ponofime
az tésné nad zloutek a cca
30 sekund mixujeme. Poté
opravdu pomalinku zveddme
tycovy mixér vzdy cca o 1cm,
aby se nam krésné spojovala
hmota s olejem a houstla.

Na zavér mdzeme majonézu
jeste dochutit.

Zakladna
majonéza

1 zitok

1 lyZicka dijonskej horcice
150 ml sIne¢nicového oleja
1 lyziéka citrénovej stavy
Y2 lyzicky soli

VSetky suroviny vzdy

musia mat izbovu teplotu.
Najjednoduchsi spésob
pripravy je nasledujuci.

Do vysokej plastovej nadoby
viozime #ftok, hor¢icu, sol

a citrénovd Stavu. Zalejeme
olejom. Tyc¢ovy mixér ponorime
a# tesne nad #ftok a cca

30 sekund mixujeme. Potom
naozaj pomalicky zdvihame
tycovym mixér vzdy cca

o 1cm, aby sa nam krasne
spédjala hmota s olejom

a hustla. Na zaver mézeme
majonézu este dochutit.

Basic
mayonnaise

1 egg yolk

1 teaspoon of Dijon mustard
150ml of sunflower oil

1 teaspoon of lemon juice
2 teaspoon of salt

All ingredients must always
be at room temperature. The
simplest way to prepare is as
follows. Put egg yolk, mustard,
salt and lemon juice in a tall
plastic container. Pour with

oil. Dip the stick blender just
above the yolk and mix for
about 30 seconds. Then, lift
the stick blender very slowly,
each time by about 1cm, so that
the mass combines beautifully
with the oil and thickens.
Finally, you can taste

the mayonnaise.



Tatarska omacka

Zakladni majonéza

4 cornichon okurcicky
Y2 Salotky

1 Izice kapar

1 filet ancovicky v oleji

VSechny suroviny nakréjime
na opravdu malé kosticky

a pfimichame do zékladni
majonézy. Dochutime kapkou
nalevu z okurek a Cerstve
drcenym peprem.

Tatarska omacka

Zakladna majonéza

4 cornichon uhorcicky
> Salotky

1 lyZica kapar

1 fileta ancovicky v oleji

VSetky suroviny nakrajame

na naozaj malé kocky

a primiesame do zékladnej
majonézy. Dochutime kvapkou
nalevu z uhoriek a Cerstvo
drvenym ciernym korenim.

Tartar sauce

Basic mayonnaise

4 cornichon cucumbers
%2 shallot

1 tablespoon of capers
1 anchovy fillet in oil

Cut all the ingredients into
really small cubes and

mix them into the basic
mayonnaise. Season with

a drop of cucumber pickle
and freshly crushed pepper.




Zalivka
na Caesar salat

Zakladni majonéza

4 ancovicky v oleji

$tava z Y2 citronu

11zicka hrubozrnné hof¢ice
Y2 I1Zzicky worcester omacky
1 hrst parmezanu najemno
nastrouhaného

11zicka kapar

Do nasi majonézy pridéme
vSechny suroviny a jesté znovu
rozmixujeme ty¢ovym mixérem.
V/ hotovém dressingu hezky
obalime kusy fimského salatu.
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Zalievka
na Caesar salat

Zakladna majonéza

4 ancovicky v oleji

$tava z 12 citréna

1 lyzicka hrubozrnnej horcice
2 lyzi¢ky worcestrovej
omacky

1 hrst parmezanu najemno
nastridhaného

1 lyzicka kapar

Do nasej majonézy priddme
vsetky suroviny a este znovu
rozmixujeme tyc¢ovym mixérom.
V hotovom dresingu pekne
obalime kusy rimskeho Salatu.
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Caesar salad
dressing

Basic mayonnaise

4 anchovy fillet in oil

juice from %2 lemon

1 teaspoon of coarse mustard
Y2 teaspoon of Worcester
sauce

1 handful of finely grated
Parmesan cheese

1 teaspoon of capers

Add all the ingredients to our
mayonnaise and mix it again
with a stick blender. In the
finished dressing, wrap the
pieces of romaine lettuce
nicely.



Bylinkova
majonéza

Zakladni majonéza

Hrst rukoly

Hrst bazalky

Hrst hladkolisté petrzelky
Sal

Pepf

Z&akladni majonézu smichédme
s nadrobno nasekanymi listky
rukoly, bazalky a petrzele,
ochutime soli a pepfem podle
vlastnf chuti.

Bylinkova
majonéza

Zakladna majonéza

Hrst rukoly

Hrst bazalky

Hrst hladkolistého petrzlenu
Sol

Cierne korenie

Zakladnl majonézu zmieSame
s nadrobno nasekanymi
listkami rukoly, bazalky

a petrzlenu, ochutime solou

a ciernym korenim podla
vlastnej chuti.

Herb
mayonnaise

Basic mayonnaise

A handful of arugula

A handful of basil

A handful of smooth parsley
Salt

Pepper

Mix basic mayonnaise with
finely chopped arugula, basil
and parsley leaves, season
with salt and pepper to your
taste.




Citronova
majonéza

Zakladni majonéza
11zi¢ka kary z citronu
1 lzice $tavy z citronu

Z&akladni majonézu ochutime
kdrou a stavou z citronu

a pfipravime tak svézi verzi
zakladni majonézy vhodné

napfiklad k lososovi.

Citronova
majonéza

Zakladna majonéza
1 lyzicka kory z citréna
1 lyzica stavy z citréna

Zakladnu majonézu ochutime
korou a Stavou z citréna

a pripravime tak sviezu verziu
zakladnej majonézy vhodnej
napriklad k lososovi.

Lemon
mayonnaise

Basic mayonnaise
1 teaspoon of lemon peel
1 tablespoon of lemon juice

Taste the basic mayonnaise
with lemon peel and juice, thus
preparing a fresh version of the
basic mayonnaise suitable,

for example, for salmon.



Cesnekova
majonéza

Zakladni majonéza

3 strouzky cesneku

2 Izi€ky soli

2 vrchovaté lzice
nastrouhaného parmezanu
1 Izice citronové stavy
Pepf podle chuti

Cesnek pette i se slupkou

15 minut v troubé predehraté
na 180 stupnd. Po vychladnuti
vnitfek strouzk( vytlacte

a smichejte s %2 IZi¢ky soli.
Poté ¢esnekovou pastu dobre
promichejte s majonézou,
parmazanem a citronovou
Stavou. Dochutite pepfem

a soll.

Cesnakova
majonéza

Zakladna majonéza

3 struciky cesnaku

Y2 lyzi€ky soli

2 kopcovité lyZice
nastridhaného parmezanu
1 lyzica citrénovej $tavy
Cierne korenie podrla chuti

Cesnak pecte aj so Supkou

15 mindt v rdre predhriatej

na 180 stupnov. Po vychladnuti
vnutro stricikov vytlacte

a zmiesajte s 2 lyzicky soli.
Potom cesnakovU pastu dobre
premiesajte s majonézou,
parmezanom a citronovou
Stavou. Dochutite ¢iernym
korenim a solou.

Garlic
mayonnaise

Basic mayonnaise

3 garlic cloves

2 teaspoon of salt

2 heaped spoons of grated
parmesan

1 tablespoons of lemon juice
Add pepper to your taste

Bake the garlic with its skin
for 15 minutes in an oven
preheated to 180 degrees.
After cooling, squeeze

the inside of the cloves and
mix with %2 teaspoon of salt.
Then mix the garlic paste well
with mayonnaise, parmesan
and lemon juice. Season with
pepper and salt.



Koprova
majonéz
s ho

Koprova
majonéza
s hok¢ici

Zakladni majonéza
2 Izi¢ky hrubozrnné hoicice
11zicka cerstvého kopru

Do zéakladni majonézy
pridéme polovinu nadrobno
nasekaného cerstvého kopru
a hrubozrnnou hofcici, chvili
lehce proslehdme a nakonec
vmichame druhou polovinu
nasekaného kopru.
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Koprova
majonéza
s horcicou

Zakladna majonéza
2 lyzicky hrubozrnnej horcice
1 lyzicka cerstvého kopru

Do zakladnej majonézy
pridédme polovicu nadrobno
nasekaného cerstvého képru
a hrubozrnnd horcicu, chvilu
zlahka vyslahdme a nakoniec
vmiesame druhu polovicu
nasekaného kopru.

Dill
mayonnaise
with mustard

Basic mayonnaise

2 teaspoons of coarse
mustard

1 teaspoon of fresh dill

Add half of finely chopped
fresh dill and coarse-grained
mustard to the basic
mayonnaise, beat lightly

for a while and finally mix the
other half of the chopped dill.




Koprova
majonéza
s kapary

Zakladni majonéza

2 Izice kopru

2 Izice kapart nakladanych
v soli

2 nakladané okurky

Sal

Pepf

Promichejte majonézu

s jemné nasekanou
nakladanou okurkou i koprem,
omytymi a nasekanymi kapary.
Dochutte soli a pepfem podle
vlastnf chuti.

Koprova
majonéza
s kapary

Zakladna majonéza

2 lyzice koépru

2 lyzice kapdr nakladanych
v soli

2 nakladané uhorky

Sol

Cierne korenie

Premiesajte majonézu
s jemne nasekanou
nakladanou uhorkou
aj koprom, umytymi

a nasekanymi kapary.
Dochutte solou i ¢iernym
korenim podla vlastnej
chuti.

Dill
mayonnaise
with capers

Basic mayonnaise

2 spoons of dill

2 spoons of capers marinated
in salt

2 gherkins

Salt

Pepper

Mix the mayonnaise with finely
chopped gherkins and dill,
washed and chopped capers.
Season with salt and pepper
to taste.




Koriandrova
majom—?,z 5

Koriandrova
majonéza

Zakladni majonéza

1 lzice ryzového octa
1 chilli papricka

Hrst koriandru

Sual

Promichejte majonézu

s ryzovym octem, nasekanou
chilli papri¢ckou a nadrobno
nasekanymi listy koriandru,
dobre smichejte a dochutte
soli.

Koriandrova
majonéza

Zakladna majonéza
1 lyzica ryzového octu

1 ¢ili papricka
Hrst koriandru
Sol

Premiesajte majonézu
s ryzovym octom, nasekanou
¢ili papri¢kou a nadrobno

nasekanymi listami koriandru,

dobre zmiesajte a dochutte
solou.

Coriander
mayonnaise

Basic mayonnaise

1 tablespoons of rice vinegar
1 chilli pepper

A handful of coriander

Salt

Mix mayonnaise with rice
vinegar, chopped chili pepper
and finely chopped coriander
leaves, mix well and season
with salt.




Anyzova
“majoneza

Lanyzova
majonéza

Zakladni majonéza

4 zloutky

Stava z 1 citronu

50 ml lanyZového oleje

450 ml slunec¢nicového oleje
Sal

Pepf

Zloutky smichédme s citronovou
stavou, osolime, opepiime

a za stalého slehani prilévame
postupné napred lanyzovy

a pak slunecnicovy olej az

do jemné vlacné konzistence.

Hl'uzovkova
majonéza

Zakladna majonéza

4 zitky

Stava z 1 citréna

50 ml hluzovkového oleja
450 ml sIne¢nicového oleja
Sol

Cierne korenie

Zltky zmiegame s citrénovou
stavou, osolime, okorenime

a za stéleho slahania
prilievame postupne

najskér hluzovkovy a potom
slnec¢nicovy olej az do jemnej
vlaénej konzistencie.

Truffle
mayonnaise

Basic mayonnaise

4 egg yolks

Juice from 1lemon

50 ml of truffle oil

450 ml of sunflower oil
Salt

Pepper

Mix the yolks with lemon

juice, salt, pepper and, while
whipping constantly, gradually
add truffle oil first and then
sunflower oil until a fine supple
consistency is reached.




Limetkova
majonéza
s jalapenos

Zakladni majonéza
1limeta
1 jalapefio papricka

Do majonézy pfidame stavu

z limetky a nasekanou papri¢ku
bez seminek, mizeme jesté
promixovat, palivost bude
potom vyraznéjsi. Na zaver
nastrouhame i trochu klry

z limetky. Super osvézujici
majonéza na letni grilovani.

Limetkova
majonéza
s jalapehos

Zakladna majonéza
1 limetka
1 papricka jalapefio

Do majonézy pridéme stavu

z limetky a nasekanu papricku
bez semienok, mézeme este
premixovat, palivost bude
potom vyraznejsia. Na zaver
nastrihame aj trochu koéry

z limetky. Super osviezujlca
majonéza na letné grilovanie.

Lime
mayonnaise
with Jalapeiios

Basic mayonnaise
1lime
1 Jalapefio pepper

Add lime juice and chopped
pepper without seeds to

the mayonnaise, give it
some mixing if needed to
make the hotness even
more pronounced. Finally,
grate a little lime peel. Super
refreshing mayonnaise

for summer barbecue.




Paprikova
majonéza z uzené
papriky

Zakladni majonéza
2 Izicky mleté uzené papriky
1a "2 1ziéky limetkové stavy

Do z&kladni majonézy priddme
uzenou papriku a stavu

z limetky a dobre rozmixujeme.

Paprikova
majonéza z udenej

papriky

Zakladna majonéza

2 lyzicky mletej tidenej
papriky

1a "2 lyziéky limetkovej $tavy

Do z&kladnej majonézy
pridéme Gdend papriku a stavu
z limetky a dobre rozmixujeme.

Pepper
mayonnaise from
smoked peppers

Basic mayonnaise

2 teaspoons of ground
smoked peppers

172 teaspoons of lime juice

Add smoked pepper and lime
juice to the basic mayonnaise
and mix well.




Wasabi
majonéza

Zakladni majonéza
2 |zicky wasabi
1 lzice $tavy z limetky

Do z&kladni majonézy priddme
Wasabi pastu a dochutime
limetkou. Jemné péliva
vynikajici chut se skvéle hodi
k rybam, ale i k trhanému
hovézimu masu.

Wasabi
majonéza

Zakladna majonéza
2 lyzicky Wasabi pasty
Stava z limetky

Do z&kladnej majonézy
pridédme Wasabi pastu

a dochutime limetkou. Jemne
paliva vynikajlca chut sa
skvelo hodi k rybam, ale aj

k trhanému hovadziemu masu.

Wasabi
mayonnaise

Basic mayonnaise
2 teaspoons Wasabi paste
Lime juice

Add Wasabi paste to the basic
mayonnaise and season with
lime. The mildly spicy excellent
taste goes well with fish, but
also with shredded beef.
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